ENTREES

SALADE FERMIERE
Salade verte/ tomate/ croustillant

d'aiguillettes de poulet au corn flakes
/ grana Panado / oignons frits / mais

11.00€

SALADE AUVERGNATE 11.00¢€
Salade verte/ tomate/ jambon

cru/ bleu d'Auvergne/ cantal/

lardons/ croutons

ASSIETTE AUVERGNATE 14.00¢€

Jambon cru/ saucisson/ salade
verte/ frites/ saint-nectaire
Brownie au noix de pécan

DESSERTS

GLACES DES ALPES / 21 PARFUMS

1 Boule : 2.40€ 2 Boules : 4.20€

3 boules : 5.60€

GAUFRE AUVERGNATE
gaufre/ glace verveine/ alcool de
verveine et chantilly

Supplément chantilly 0.70€

7.50¢€

TARTE TATIN ET SA BOULE DE VANILLE

MOELLEUX AU CHOCOLAT,

6.50€

ET SA BOULE

DE VANILLE ET TOUCHE DE CHANTILLY

CREME BRULEE

COUPE GLACEE DU MOMENT

"FERME LES.MARDIS SOIRK:
RESERVATIO

6.50€

4.50¢€

7.00¢€

N 04.71.76.53.69

;

OUVERT DU 15JUIN AU 15 SEPTEMBR

PLATS CHAUDS

LA PLANCHE LEMPDAISE
1 saint nectaire fondu (300g)/
charcuterie auvergnate/ frites & salade

19.

HAMBURGER AUVERGNAT
Steak haché 150g, saint-nectaire,
jambon cru, tomates fraiches
Accompagné de frites et salade.

16.

CHICKEN BURGER

Aiguillettes de poulet, poitrine fumée,
tomates fraiches, copeaux de cantal.
Accompagné de frites et salade.

16.

OMELETTES :

L'AUVERGNATE
3 Oeufs/ jambon cru/ cantal/

Accompagnée de frites & salade.

11

L'ALLAGNON 11

3 Oeufs/ bleu d'auvergne
Accompagnée de frites & salade.

STEAK A CHEVAL 10.

Steak Hachée 150g/ Oeuf
Accompagné de frites & salade

BROCHETTE DE VOLAILLE
Accompagnée de frites & salade

POTEE AUVERGNATE fg* 11

250g

PETIT SALEE AU LENTILLES@"D\T@’11.
250g

SAUCISSES HERTA / FRITES 7.

ASSIETTES DE FRITES 3.

f
. \)

13.

50€

00€

00€

.00€

.00€

50¢€

00€

.00€

00€



.

o

%

BOISSONS

CHAUDES PETIT-DEJEUNER

CAFE 1.30€
CAFE DOUBLE 2.50¢€ -, JUS DE FRUITS
THE/INFUSIONS 1.70€ == - BOISSON CHAUDE
CHOCOLAT CHAUD 2.50¢€ —- - VIENNOISERIE
— - CONFITURE

) ..-r/ - BEURRE 9.00¢€

COTE D'AUVERGNE
TERRE ET LAVES

LES APERITIFS T

AOC
. LE BIRLOU (16CL) 6.00€
ROSE / ROUGE 11.50€ LIQUEUR DE POMME / CHATAIGNE
BLANC 12.50¢€ ACCOMPAGNE DE VIN BLANC OU BIERE.

BOISSONS T LIQUEURL;ET;)/II;II:'?ITL(;‘/SCCLI-I)ATAIGNGE.OO€
ACCOMPAGNE DE VIN BLANC OU BIERE
FROIDES

COTE D'AUVERGNE AU VERRE (16CL)

BIERE PRESSION 25CL 2.80¢€ ROUGE/ ROSE AOVDQS 3.30¢€
BIERE PRESSION 50CL 5.50¢€ BLANC AOVDQS 3.40¢€
_%—  COCA COLA 33cL 2.50¢€
w SCHWEPPES 33cL 2.50¢€ ,
ICE TEA LIPTON 33CL 2.50¢€ @
ORANGINA 33cL 2.50¢€
OASIS TROPICAL 33cL 2.50¢€ BLONDE
PAGO 20cL 2.50€ BLANCHE
(ACE,ORANGE,FRAISE,POMMES) AMBREE
PERRIER 33cL 2.50€ BRUNE
VOLVIC 50CL 2.60¢€
VOLVIC 1s0cL 3.20¢€
SIROP A L'EAU 25cL 1.50¢€
DIABOLO 25cL 2.00€
SUPPLEMENT SIROP 0.20€




CARTE DESSERTS

EN COUPE -\
e

ouU | ~
EN CORNET (FLACESoes ALPES

MAITTRE ARTISAN GLACIER

Vanille

Chocolat

Azzuro Abricot

Barbe a papa Citron Sicile

Menthe Chocolat COC.O

Menthe Blanche Cer!se

Caramel au beurre et sel de Guérande Fraise

Caramel Chocolat Fruits des Tropiques
Créme brulée Framboise

Pistache Myrtille

Marron morceaux
Alcool de verveine
Rhum Raisin

Baba au Rhum

GAUFRE AUVERGNATE 7.50€ COUPE
gaufre/ glace verveine/ alcool de verveine et chantilly DU MOMENT
GAUFRE:
« SUCRE GLACE 2.80¢€ 7.00€
e CONFITURE 3.00¢€
e CHOCOLAT 3.20€
e CARAMEL 3.20¢€
TARTE TATIN ET SA BOULE DE VANILLE 6.50€
CREME BRULEE 4.50€
MOELLEUX AU CHOCOLAT, ET SA BOULE DE VANILLE 6.50¢€

ET TOUCHE DE CHANTILLY

n-‘\.
. _f"zoz?’

"“NREF 353C




